el

CarpttessChletiatBanemvestt | | I CT e A L
Radis noir+Concomt bres<*Pomme de terre : Sl a DO U CHERIE CHARCUTERIE
Sl Gheux carottesv?omates

e, - BK - TRAITEUR
| KOLIFRATH
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‘BressanesChef (riz)<+ Gambas mandarine —

< Paté en crodte chaud (3 Pers a 8Pers) 9€ a 23,90€/Piece
<+ Tourte maison (2 Pers, 4 Pers, 6 Pers) 13,80€/Kg
< Foie gras d’oie, verrine de 180 g ' 25,14€/Piéece
s*Jambon en crolite (prix par Kg de viande) IS R e Jy £ =7 o |
<Jambon paysan 13,72€/Kg
< Filet mignon de porc en crofite | ' 15,40€/Kg
“*Fondue chinoise sur plat/(3 vjiandes)" : ' 30,60€/Kg
<+ Pierrade sur plat (5 v?andes) z j il '30,60€/Kg
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Lies miches et pains surprise: el < Foie gras de canard, sa gelée
<*Miche 8 personnes a/saumon 27,20€/Piéce Et sa brioche maison 9,80€/Pers
“*Pain 6.personnes a/lsaumon-— __ 21€/Piece < Croustillant de munster au miel i
*:*'»P-ain --12 personnes a/saumon ‘ 34€/Piece ‘ Sur lit de pommes confites 5,90€/Pers
1 ceties - =l : | “+Saumon grilleé, choucroute aux. -

i vJambon‘ Bacor, Salamu Fromage 09§€1Piéce 4 . Pleurotes, sauce poisson - . _ 9,50€/Pers
vSaumOn = i s 120€IP|ece - «»Brochette de St-Jacques
¢Epsdrochetior e LT D __ 1 -~ Surcroquant de légumes — — -~ 9,80€/Pers
~Tomates aernses etmozzarella = . 1,30€ Esece _|___“Bouchée de St-Jacques et risotto -9,50€/Pers
“Crevettes et noix de St-Jacques i 2,20€#P§eee- - <Salade mélée (foie gras, magret fumeé) 9,80€/Pers
vMelon et jambon de Parme il  1,60€/Piéce AT T ) ; i

”M;m pate en croute rond - - 0,80€/Piéce «*Filet mignon de veau, sauce girolles 18,90€/Pers
<*Mini viennoises 18,90€/Kg *Filet de boeuf, sauce morilles 19,20€/Pers
“+Le palmier de fruits frais 3€/Pers | < Soufflay de pintade farcie aux cepes |
(minimum 20 personnes) a e, A el B Dalets, S L AL lp -14,90€/Pers .
gl o 0°-C;arre de veau 16,60€/Pers
SAPCTINES ' | +*Magretde canard au miel 12,50€/Pers
e o “sMagret de canard farci\au Bl sl e
" Fromage de @hévre i ‘ iy - 13,90¢
#Cochon de laitfarci § "l ¢ e
(A partir de 30 pgéif@ogmeéi) 8 B . 14,90€/Pers

"Brochet%@ temate cense ; »’ﬁﬁgochette tomate c:erlse .Efpersu i

mozzarella s  _mozzarella
““Brochetie melor_t jambon - < Mini paté en cmute | :
e Bare | - 2 Mini viennoise = || T 0 Lo
s Mini pate en croute : % Pain Surgp-;rigg 1l A Ly ‘Prix ave COIMmpal want et |l I
_*»Mini viennoise-- ol 'S Sl s o R : s e
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wPain surprise a/saumon “»Mini moricette i
o Mir r

“*Mini moricette |

»Palmier de fruits frais | - A choisir dat otre de légumes cuisinés




“Blanquette deveaual ancienne nounlles ' 1i0,2>0€IP_e'rs

<Baeckaoffa 2 ou 3 viandes, salade verte 12,50€/Pers
- “*Jambon paysan ou en crolite, _

- Gratin dauphinois ou crudités. 9,90€/Pers

<*Paté en crolite chaud et crudités. , 7,90€/Pers

“*Bouchée a la reine, croite et nouilles 9,50€/Pers
. %Paélla 12,20€/Pers

“*Boeuf bourguignon, spaetziés maison

- Et tomate provencale 9,80€/Pers

s*Couscous royal |
(Poulet, Beeuf, Merguez et boulette d’agneau)  12,20€/Pers
“+Choucroute garnie (Collet, Lard salé, Lard fumé,

Viennoise et Monbéliard) 10,50€/Pers
~ “»Poulet coco colombo, riz cantonais

_:_Et beignet d’ananas ~ 10,90€/Pers

~ “Spdetzlés maison

_ *Gratin dauphinois

~ +Galettes de pomme de terre
“+Flan a I’asperge verte ou carotte
< Tomate provencale

++Fagot de haricots verts

< Mille feuilles aux petits légumes ﬂ .
_**Risotto au parmesan £

~ <+Choux rouges aux marrons et pommes

<Sauce girolles 18,50€/Kg

“+*Sauce morilles 32,10€/Kg

<Sauce 3 poivres 17,90€/Kg

“*Sauce forestiére 17,90€/Kg
_+Sauce miel 15,40€/Kg

“+Sauce poisson i | | 18 0e
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gy Sa&m{m fume *‘*Terrme de campagne"Pate en croute
...+ .  Jamboncrus%Jambonal’es— ..
| Poulet roti<*Salami - LA i

"3 sortes de crudités ks L
Sauces '

Terrine de poisson+*Cascade de saumon fumé
Cocktail de gambas et mandarine“* Rosbeef
Paté de viande < (Eufs mimosa**Jambon fumé
4 sortes de crudités
Sauces
A g R ARE T ere i - - ! ‘
Cascade de saumon-fumé< Terrine de poisson il
‘- «- " Cocktail de gambas mandarine+Rosbeef A
Magret fumésRoti de porc+Paté en croute : :
4 sortes de crudités ou salade composées |
[ Sauces ‘

Cocktail de gambas et mandarme'_.‘Resbeef
Foie gras de canard < Magret fumé
Faux filet grillé « Tomate au thon

5 sortes de crudités ou salades composées

Sauces £

ST P
Paté en croiite*»Jambon a I’0s** Jambon fumé
~Bacon*#*Salami* Charcuterie melange e
e *_ Saucisse de v1ande°’*Fromagf: de tete

* A partir de 25 personnes




